
 

Projekt współfinansowany przez Unię Europejską w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego 

 

Wyjazd zawodoznawczy dofinansowany ze Środków Unii 

Europejskiej –„ Nowa jakość kształcenia  zawodowego w 

grudziądzkich szkołach” 

W dniu 13 listopada 2014 roku odbyła się wycieczka  do Piekarni Leszek 
Flader w Michalu. 

Wycieczka rozpoczęła się o godzinie 7:30 wyjazdem spod ZSG-H. 

W wycieczce uczestniczyło 12 uczniów z klas: I TŻiUG oraz II TTŻ.  
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Kierownikiem wycieczki była pani Hanna Świrzyńska, drugim opiekunem była  
pani Izabela Pytyńska. 

 

Celem wycieczki było zapoznanie uczniów z funkcjonowaniem Piekarni, a 
w szczególności z produkcja wyrobów piekarskich i cukierniczych. 

Wycieczka rozpoczęła się od poznania powstania piekarni, którą przedstawił 
właściciel Leszek Flader. 

Następnie została zaprezentowana uczniom linia produkcji pieczywa: 
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- dobór i odważenie składników 

- mieszanie składników, wyrabianie ciasta 

- dzielenie ciasta na porcje i garowanie 

- nakładanie do foremek lub formowanie drobnego pieczywa(rogale, bułeczki, 
chałki) 

- wypiek pieczywa 
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Młodzież mogła skorzystać  z lekcji nauki formowania  pieczywa: 
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W trakcie prezentacji zakładu właściciel przedstawił jego teraźniejszą  
sytuację, ilość odbiorców, asortyment wyrobów piekarskich i cukierniczych 
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Młodzież po wypieku pieczywa mogła skosztować swieżych bułeczek, rogali i 
chleba „prosto z pieca”. 


