W dniu 28 pazdziernika 2015 roku w Warsztatach Szkolnych Zespotu Szkét Gastronomiczno
— Hotelarskich Katarzyna Rejewska-Markiewicz i Anna Sarnowska zorganizowaty ,Dzient Kuchni

Wtoskiej”.

Z tej okazji zaplanowano specjalny charakterystyczny dla kuchni wtoskiej jadtospis:

Zupa: Krem z dyni z nutg pomaraniczy i imbiru

Il danie: Makaron tagliatelle z sosem carbonara

Deser: Kawa cappuccino i profiteroles

Stotédwke szkolng udekorowano zgodnie z tradycjg wioska.

Na stotach konsumentéw umieszczono obrusy i Swieczki w barwach flagi wtoskiej, w tle

rozbrzmiewata wtoska muzyka.

Konsumenci wychodzac ze stotdwki mogli obejrze¢ wystawe makarondw, seréw i typowych potraw

wtoskich.

Kuchnia wtoska cieszyta sie duzym zainteresowaniem konsumentéw.

Osoby odpowiedzialne za organizacje Katarzyna Rejewksa-Markiewicz i Anna Sarnowska.
Obiad ugotowata klasa lll kuch pod opiekg Beaty Cwaliny.

Za wydawanie obiadu odpowiedzialna byta klasa Ill kucharz pod opieka Justyny Bedry.









